
•	 Rijkelijk gevuld met een smeuïge mix van Mozzarella, 
Gouda en Emmental

•	 Gedecoreerd met jonge Gouda, die het product meer 
krokantheid en een goudbruine kleur geeft 

•	 Getest en geprefereerd door de consument!*

•	 Geschikt voor vegetariërs

Creatieve recepten in een handomdraai.
Breng de ingrediënten aan voor het bakken.

1.	 Pizza
	 •	 Schijfjes tomaat 

	 •	 Champignon

	 •	 Geraspte kaas

	 •	 Oregano, peter en zout

2.	 Hawaï
	 •	 Schijfje ananas

	 •	 Half kerstomaatje

	 •	 Geraspte kaas
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Kaassuisse 110gNIEUW
1226.1010

Liever vlees?

Voeg blokjes ham toe!



Gourmand Pastries
Gourmand S.A. • Drève Gustave Fache 6, 7700 Mouscron - Belgium

T. + 32 (0)56 85 90 90 • info@gourmandpastries.com

www.gourmandpastries.com

3.	 Grieks
	 •	 Stukjes feta en/of witte kaas

	 •	 Peterselie (fijn gehakt)

	 •	 Rode chilipeper

5.	 Spek
	 •	 Spekreepjes

	 •	 Stukjes ui

4.	 Turks

Besmeer de kaassuisse met een mengsel van:

	 •	 Witte kaas 

	 •	 Geraspte kaas

	 •	 Spinazie

	 •	 Peterselie (fijn gehakt)

	 •	 Scheutje olijfolie

Contacteer uw vertegenwoordiger voor meer recepten en info!


