Gourmand

PASTRIES
.y . .
Rogljicek s pralinami
Listnato kva3eno testo, rogljic s 16 % polnila za pralineje in 2 %c¢okoladnega preliva, globoko zamrznjeno

KODA: 132700853006
Stopnja pripravijenosti: Predhodno vzhajano/pripravijen

Veljavno od: 2020-07-27

Teza naizdelek (+/-): 859
Teza na Skatlo: 5100 kg
Sestavine:

pSeniéna moka, voda, rastlinska olja (palmovo (100% RSPO certificirano trajnostno iz Lo¢ene (SG) dobavne verige), repi¢no olje, son¢ni¢no olje), sladkor,
kvas, ¢okolada (sladkor, kakavova masa, kakavovo maslo, emulgator (E322s0ja)) (2%), leSniki (1,6%), kakav v prahu z manj mas¢obami, jodirana sol (sol,
kalijev jodat), pSeniéni gluten, koncentrirano maslo (mleko), mandlji, posneto mleko, sol, dekstroza, pSeniéni Skrob, rastlinske beljakovine, mleéne
beljakovine, fermentirana pSeniéna moka, antioksidant (E304i, E306), sredstvo za uravnavanje kislosti (E330), sredstvo za obdelavo moke (E300),
emulgator (E322s0ja, E322, E471), aroma, naravna aroma, encimi

Informacije o alergijah
Za alergene, vklju¢no z zitaricami, ki vsebujejo gluten, glejte sestavine, zapisane krepko.
Za celoten pregled alergenov, kar vkljucuje tudi morebitno navzkrizno kontaminacijo, glejte Poglavje 9.

Pogoji transporta in hrambe: Hraniti pri-18 °C. Odmrznjenega izdelka ne zamrzujte ponovno. Vre¢ka naj bo dobro zaprta,
da ne dobite ozganin od zamrzovanja.

Rok uporabnosti: Do konca 12. meseca od datuma proizvodnje. (pod pravilnimi pogoji shranjevanja)

Vrsta datuma: MM/LLLL

UPORABITE PAPIR ZA PEKO
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Pecite zamrznjeno Zamrzovalnik Vzemite iz Skatle Pecite Para Hlajenje
20-25 min pri165 °© Da 30 min
C
B! s = /Iy P
Odmrznite in pecite Zamrzovalnik  Vzemite iz Skatle Odmrzovanje Pecite Para Hlajenje
30 min 18-20 min pri 180 °C Da 30 min
Opomba

Cas pecenja in temperatura se lahko razlikujeta glede na vrsto pe&ice. Pecico vnaprej ogrejte na ustrezno temperaturo. Pri tem
temperaturo nastavite 25 °C visje od dolocene temperature pecenja. Ko odprete pecico, temperatura namrec pade.

/I \\ Na zacetku pecenja dodajte nekaj pare. Izdelek bo zato na koncu bolj hrustljav. Pet minut pred koncem pecenja sprostite
{,AJ:) paro, da se lahko izdelki popolnoma zapecejo.
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5 Specifikacije izdelka
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4. 1ZDELEK - PARAMETER/nepeéen izdelek

*+1X0:65 % +2%x0:95%

5. PODATKI O EMBALAZI

Notranja vre¢ka

6. KODIFIKACIJA IN SLEDLIIVOST 8. SLIKE

Notranja vrecka Kotna etiketa na Skatli Fotografije so samo indikativne,
mozno je rahlo odstopanje od

realnosti.
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Opis drugih informacij: Cas, opis izdelka

Slika 1: Nepecen izdelek ,
7. CERTIFIKACIJA r 1
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Slika 2: Pecen izdelek




Rogljicek s pralinami
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Veljavno od: 2020-07-27
Zita, ki vsebujejo gluten in izdelke iz glutena: pgenic¢na (vklj. pirina) +
Raki in izdelki iz rakov =
Jajca injajéniizdelki =
Ribe in ribji izdelki =
Arasidi in izdelki iz arasidov =
Soja in sojini izdelki +
Mleko in mlec¢niizdelki (ki vsebujejo laktozo) +
Orescki in izdelki iz oreskov: mandlji, leSniki +
Zelena in izdelki iz zelene =
Gorcica in izdelki iz gorcice =
Sezamova semena in izdelki iz njih =
Zveplov dioksid in sulfiti (> 10 ppm) =
Vol¢ji bob in izdelki iz njega =
Mehkuzci in izdelki iz mehkuzcev =
Izdelek lahko vsebuje tudi sledove: Zita, ki vsebujejo gluten in izdelke iz glutena: rzena, je¢menovega ; Jajca in jajéni
izdelki; Orescki in izdelki iz oreSkov: pekanovi orehi
+:prisotno - :ni prisotno
Energijska vrednost (kJ/100g) 1.556 Taiizdelek ni gensko spremenjen
Energijska vrednost (kcal/100g) 372 (Esg}ellggglzzggé1829/2003 n
)
Mascobe (g/100 g) 206
od tega nasi¢ene mascobe (g/100g) 8,5
Ogljikovi hidrati (g/100g) 393
od tega sladkorji (g/100 g) 14,4
Beljakovine (g/100g) 6,4
Sol (9/100g) 0,96

Hranilne vrednosti se izracunajo na podlagi vrednosti iz specifikacij surovin.

Mikroorganizmi MAKS *
Escherichia coli (cfu/g) 100
Bacillus cereus (cfu/g) 1000
Staphylococcus aureus (cfu/g) 100
Salmonella spp. (cfu/q) neodkrito/25G
Listeria monocytogenes (cfu/g) 100

* Mikrobioloske smernice, ki jih je pripravila FMFP Research Group,
Univerza v Gentu

Statisti¢ni nadzor procesa Da
Teza
Dimenzije ‘
Temperatura: Da
Odstotek ma3c¢ob: Da
Stetje kosov: Da
Zaznavanje kovin: Da

Ime in funkcija Datum
Gourmand Pieter Van Vooren
Masterdata Specialist, Quality Assurance 27/07/2020
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