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Προδιαγραφές προϊόντος

Κρουασάν βουτύρου με ζάχαρη
Κρουασάν με στρώσεις ζύμης, βούτυρο 18%, γέμιση ζάχαρης 16%,πασπαλισμένα με ζάχαρη 2%, προϊόν βαθιάς κατάψυξης

ΚΩΔΙΚΟΣ: 135500003004

Βαθμός προετοιμασίας προς κατανάλωση: Προφουσκωμένο / Έτοιμο για ψήσ

Έναρξη ισχύος: 2022-09-20

1. ΒΑΡΟΣ ΚΑΙ ΣΥΣΤΑΤΙΚΑ

Βάρος ανά προϊόν (+/-): 100 g

Βάρος ανά κιβώτιο: ℮ 6,000 kg

Συστατικά:

αλεύρι σίτου, νερό, βούτυρο (γάλα) (18%), ιμβερτοποιημένο σιρόπι ζάχαρης, ζάχαρη (8%), μαγιά, ιωδιούχο αλάτι (άλας, ιωδιούχο κάλιο), ορός (γάλακτος) σε 
σκόνη, γλουτένη σίτου, φυτικά έλαια (κραμβέλαιο), φυτικές πρωτεΐνες, φυτικά λίπη (καρύδα), πλήρες γάλα σε σκόνη, πρωτεΐνες γάλακτος, άμυλο σίτου, αλάτι, 
χρωστική (E160a(iii)), bελτιωτικό αλεύρων (E300), γαλακτωματοποιητής (E450, E471), πηκτική ουσία (E401), τροποποιημένο άμυλο (E1414), σταθεροποιητής 
(E516), φυσική αρωματική ύλη, αρωματική ύλη, ένζυμα

 

Πληροφορίες για αλλεργικούς

Για τα αλλεργιογόνα, συμπεριλαμβανομένων των δημητριακών που περιέχουν γλουτένη, ανατρέξτε στα συστατικά που αναγράφονται με έντονη γραφή .
Για μια πλήρη επισκόπηση των αλλεργιογόνων, συμπεριλαμβανομένων των ενδεχόμενων διασταυρούμενων επιμολύνσεων, ανατρέξτε στο κεφάλαιο 9.

 

2. ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

Συνθήκες μεταφοράς και αποθήκευσης: Φυλάσσεται στους -18°C. Αν αποψυχθεί το προϊόν, δεν πρέπει να επανακαταψυχθεί. Διατηρείτε τη συσκευασία 
καλά κλεισμένη για να αποτρέψετε το "έγκαυμα" κατάψυξης. 

Διάρκεια ζωής: Τέλος του 12ου μήνα από την ημερομηνία παραγωγής (υπό κατάλληλες συνθήκες αποθήκευσης) 

Τύπος χρονικής σήμανσης: ΜΜ/ΕΕΕΕ

3. ΟΔΗΓΙΕΣ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ

ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΗΣΤΕ ΧΑΡΤΙ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ

Δεν χρειάζεται ξεπάγωμα Κατάψυξη Βγάλτε από τη 
συσκευασία

Ψήστε Ψήστε στη λειτουργία 
ατμού

Αφήστε να κρυώσει

20-25 λεπτά στους 
165°C

Ναι 30 λεπτά

Ξεπάγωμα και ψήσιμο Κατάψυξη Βγάλτε από τη 
συσκευασία

Αποψύξτε Ψήστε Ψήστε στη λειτουργία 
ατμού

Αφήστε να κρυώσει

30 λεπτά 18-20 λεπτά στους 180°
C

Ναι 30 λεπτά

Παρατήρηση

Ο χρόνος και η θερμοκρασία ψησίματος ενδέχεται να διαφέρουν ανάλογα με τον τύπο του φούρνου. Εξασφαλίστε ότι ο φούρνος έχει προθερμανθεί κατάλληλα. 
Κατά την προθέρμανση, ρυθμίστε τη θερμοκρασία του φούρνου κατά 25°C πάνω από την καθορισμένη θερμοκρασία ψησίματος. Επειδή το άνοιγμα του 
φούρνου θα προκαλέσει πτώση της θερμοκρασίας. 

Προσθέστε τη λειτουργία ατμού κατά την έναρξη της διαδικασίας ψησίματος. Έτσι θα έχετε ένα τραγανότερο προϊόν με καλύτερο 
φούσκωμα. Αφήστε τον ατμό να αποβληθεί 5 λεπτά πριν το τέλος, για να εξασφαλίσετε ότι τα προϊόντα έχουν ψηθεί καλά. 
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4. ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΣ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ / μη ψημένο προϊόν

Παράμετρος Μονάδα μέτρησης Στοχευόμενη τιμή* Ανώτατο όριο 1xσ* Κατώτατο όριο 1xσ*

Μήκος

Πλάτος

Ύψος

mm

mm

mm

150

65

40

160

70

45

140

60

35

* ± 1 x σ: 65%; ± 2 x σ: 95%

5. ΔΕΔΟΜΕΝΑ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ

Εσωτερική σακούλα

Τύπος Υλικό Απόβαρο Διαστάσεις Καθαρό Τεμάχια/σακούλα

(g) Μ x Π (mm) βάρος (kg) ℮

Πλαστική σακούλα Άχρωμο LDPE 19 520 x 350 3 30

Χαρτοκιβώτιο

Τύπος Υλικό Απόβαρο Διαστάσεις Καθαρό Σακούλες/κουτί

(g) Μ x Π x Υ (mm) βάρος (kg) ℮

Κουτί Χαρτόνι 403 396 x 296 x 242 6,000         2

Παλέτα

Τύπος Υλικό Διαστάσεις Συνολικό βάρος παλέτας Κουτιά/επίπεδο Κουτιά/παλέτα

(Μ x Π x Υ με την παλέτα) (mm) (με την παλέτα) (kg)

ΕΥΡΩΠΑΛΕΤΑ Ξύλινο 1200 x 800 x 1844 384         8        56

6. ΚΩΔΙΚΟΠΟΙΗΣΗ ΚΑΙ ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑ

Εσωτερική σακούλα Γωνιακή ετικέτα κουτιού

Κωδικός προϊόντος ✔

Διάρκεια ζωής ✔

Χωρίς πληροφορίες

Αριθμός παρτίδας ✔

Γραμμικός κώδικας GTIN-13

Άλλες πληροφορίες ✔

Άλλες πληροφορίες περιγραφής: Χρόνος, 
περιγραφή προϊόντος

Κωδικός προϊόντος ✔

Περιγραφή προϊόντος ✔

Γραμμικός κώδικας GTIN-13 ✔

Γραμμικός κώδικας GS1-128 ✔

Διάρκεια ζωής ✔

Χωρίς πληροφορίες

Αριθμός παρτίδας ✔

Άλλες πληροφορίες

7. ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΣΗ

BRCGS 

IFS

8. ΕΙΚΟΝΕΣ

Οι φωτογραφίες είναι μόνο ενδεικτικές, 
μια μικρή απόκλιση από την 
πραγματικότητα είναι δυνατή.

Εικόνα 1: Μη ψημένο προϊόν

Εικόνα 2: Ψημένο προϊόν
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9. ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ

Δημητριακά που περιέχουν γλουτένη και προϊόντα τους: σίτου (συμπ. ντίνκελ) +

Καρκινοειδή και προϊόντα τους -

Αυγά και προϊόντα τους -

Ψάρια και προϊόντα τους -

Φιστίκια και προϊόντα τους -

Φασόλια σόγιας και προϊόντα τους -

Γάλα και προϊόντα (συμπ. της λακτόζης) +

Ξηροί καρποί και προϊόντα τους -

Σέλερι και προϊόντα του -

Μουστάρδα και προϊόντα της -

Σησαμόσπορος και προϊόντα του -

Διοξείδιο του θείου και θειώδη (>10ppm) -

Λούπινο και προϊόντα του -

Μαλάκια και προϊόντα τους -

Αυτό το προϊόν ενδέχεται επίσης να περιέχει ίχνη: Δημητριακά που περιέχουν γλουτένη και προϊόντα τους: σίκαλης, κριθαριού ; Αυγά και 
προϊόντα τους ; Φασόλια σόγιας και προϊόντα τους ; Ξηροί καρποί και προϊόντα τους: αμύγδαλα, φουντούκια, καρύδια πεκάν

+ : παρόν       - : απόν 

10. ΔΙΑΤΡΟΦΙΚΗ ΑΞΙΑ

Ενέργεια (kJ/100g) 1.419

Ενέργεια (kcal/100g) 339

Λιπαρά (g/100g) 16,1

       εκ των οποίων κορεσμένα (g/100g) 9,9

Υδατάνθρακες (g/100g) 41,8

       εκ των οποίων σάκχαρα (g/100g) 15,4

Πρωτεΐνες (g/100g) 6,1

Αλάτι (g/100g) 0,89

Οι θρεπτικές τιμές υπολογίζονται με βάση τις τιμές από τις προδιαγραφές των πρώτων υλών.

11. ΚΑΤΑΣΤΑΣΗ ΓΤΟ

Αυτό το προϊόν δεν είναι γενετικά 
τροποποιημένο (σύμφωνα με τους 
κανονισμούς (ΕΚ) 1829/2003 και 
1830/2003).

 

12. ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΑ

Μικροοργανισμοί ΜΕΓ.*

Escherichia Coli (cfu/g) 100

Bacillus cereus (cfu/g) 1000

Staphylococcus aureus (cfu/g) 100

Salmonella spp. (cfu/g) Να μην ανιχνεύ/25G

Listeria monocytogenes (cfu/g) 100

* Μικροβιολογικές κατευθυντήριες γραμμές που εκπονήθηκαν από την Ομάδα 
Έρευνας FMFP, Πανεπιστήμιο της Γάνδης

13. ΕΛΕΓΧΟΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ

Στατιστικός έλεγχος Ναι

Βάρος

Διαστάσεις
Θερμοκρασία: Ναι

Ποσοστό σε λίπος: Ναι

Πλήθος τεμαχίων: Ναι

Ανίχνευση μετάλλων: Ναι

14. ΕΓΚΡΙΣΗ
Ονοματεπώνυμο και τίτλος Ημερομηνία

Gourmand Gaël LOOSE

Masterdata Clerk 20/09/2022

Πελάτης


